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Conformément & la législation européenne Réglement 1169/2011 relatif a linformation
sur les denrées alimentaires fourni au consommateur, nous demandons & tous nos clients souffrant
dallergies ou d'infolérances alimentaires confactez notre équipe
In compliance with European legislation Regulation 1169/2011 on food information provided
to the consumer, we ask that all our clients with food allergies or intolerances contact our staff



Mise en bouche - Appetizers

Pain grillé aux tomates 5€
Toasted spread with fomato

Jambon ibérique franché 23 €
Iberian ham sliced

Terrine de foie gras de canard 22 €
Duck foie gras terrine

Brochette de légumes rétis et d‘anchois 16 €
Roasted vegetables and anchovy bruschetta

Cceeurs dartichauts et d‘anchois 16 €
Artichoke and anchovy hearts

Nos “patates bravas” 9 €
Our “patates braves”

Croquettes assorties 10 €
Assorted croquettes

Dim-sums croustillant de crevettes 14 €
Crispy shrimp and vegetable Dim-sum

Calamars en beignets 16 €
Batter fried squid

Calamar & l'andalouse 16 €
Andalusian-style baby squid

Morceaux de poisson et crevettes & l'andalouse 17 €
Pieces of fish and shrimp Andalusian-style

Cubes de morue & la romaine 15 €
Roman-style cod cubes

Poulpe galicien 21 €
Galician-style octopus

Dim-sums de canard et des champignons 14 €
Duck and mushroom dim-sum

Escargots Mas Moli 17 €
Snails of Mas Moli

Escargots grillés 3 sauces 17 €
Grilled snails 3 sauces

Ragodt de tripes aux coupeaux ibériques 18 €
Tripe stew with |berian ham

Service de pain du four “LLonguet de Peralada” 1,20 €
Bread service from the “LLonguet de Peralada” oven

TVA incluse / VAT included



Entrées - Starters

Salade de tomates, davocats et doignons noveaux
Tomato, avocado and spring onion salad

Salade de tomates avec ventre de thon, oeuf et oignons noveaux

Salad of tomatoes whit tuna belly, egg and spring onions

Carpaccio de courgettes au fromage de chévre
Courgette carpaccio with goat cheese

Carpaccio de crevettes
Carpaccio of prawns

Carpaccio de thon rouge
Red tuna carpaccio

Carpaccio de veau au parmesan
Carpaccio of veal with parmesan cheese

Tartare de boeuf
Beef tartare

Légumes grillés au romesco
Grilled vegetables with romesco

Omelette & la morue
Cod omelette

Omelette avec crevettes
Prawns omelette

Oeufs brouillés avec pommes de terre et jambon ibérique
Scrambled eggs with potatoes and Iberian ham

Oeufs brouillés avec pommes de terre et foie gras
Scrambled eggs with potatoes and foie gras

Rigatoni au ragoGt de crevettes
Rigatoni shrimp ragu

Cannelloni & la viande rbtie
Roast meat cannelloni

Soupe de poisson et fruits de mer
Soup of fish and seafood

Soupe & l'oignon gratine
Gratfin onion soup

TVA incluse / VAT included

12 €

15 €

13 €

22 €

21 €

19 €

21€

16 €

16 €

20 €

20 €

21€

21€

16 €

17 €

15 €



Riz et nouilles - Rice and noodles

Nouvilles de poisson ou riz au poisson
Fish noodles or fish rice

Nouvuilles de mer et de montagne
Sea and mountain noodles

Riz noir mer et montagne
Sea and mountain Black rice

Riz désossé au poisson et aux fruits de mer
Boneless fish and seafood rice

Riz au homard moelleux
Soupy lobster rice

Riz aux légumes secs
Dry vegetable rice

Poisson - Fish

Merlu grillé
Grilled hake

Merlu pané avec mayonnaise
Battered hake with mayonnaise

(Minimum 2 personnes. Prix p/p)
(Minimum 2 people. Price p/p)

(Minimum 2 personnes. Prix p/p)
(Minimum 2 people. Price p/p)

(Minimum 2 personnes. Prix p/p)
(Minimum 2 people. Price p/p)

(Minimum 2 personnes. Prix p/p)
(Minimum 2 people. Price p/p)

(Minimum 2 personnes. Prix p/p)
(Minimum 2 people. Price p/p)

(Minimum 2 personnes. Prix p/p)
(Minimum 2 people. Price p/p)

Merlu bouilli avec du riz ou des pommes de terre

Boiled hake with rice or potatoes

Sole grillé
Grilled sole

Plat de poisson et fruits de mer grillés
Grilled fish and seafood dish

Poisson au four avec pommes de terre
Baked fish with potatoes

Rago(t de bouillon de lotte,
pommes de terre et crevettes

Brothy stew of monkfish, potatoes and shrimp

Morue & la fomate et au poivron
Cod with tomato and pepper

Morue & la “llauna”
Cod “llauna” style

TVA incluse / VAT included

(Minimum 2 personnes. Prix p/p)

(Minimum 2 people. Price p/p)

23 €

21 €

21 €

25 €

32 €

19 €

24 €

25 €

25 €

28 €

32 €

25 €

30 €

23 €

23 €



Viandes - Meats

Mer et montagne de poulet et crevettes
Sea mountain with chicken and prawns

Agneau désossé avec artichauts
Boneless lamb with artichokes

Pied de porc rbtis traditionnels
Traditional roasted pork feet

Boeuf tendre avec sauce aux champignons
Sweet beef with mushroom sauce

Agneau de lait cuit au four & bois
Suckling lamb stewed in a wood oven

Gigot de cheévre réti au four @ bois
Leg of goat roasted in a wood oven

Gigot de cochon de lait réti au four & bois
Leg of suckling pig roasted in a wood oven

Cordon bleu de boeuf au jambon et fromage, 500gr
Beef cordon bleu with ham and cheese, 500gr

Viandes grillés - Grilled meats
Epaules de lapin & laioli
Rabbit shoulders with alioli

Magret de canard & la sauce orientale
Duck magret with oriental sauce

Brochette de poulet mariné
Marinated chicken skewer

Cotes d'agneau Peralada
Peralada lamb ribs

Filet de boeuf Girona (foie +5€)
Girona beef tenderloin

Entrecote de boeuf Girona (gratin gorgonzola +3€)
Girona beef entrecote

“Txuletdon” de boeuf de Girona de 1,2 Kg (2 personne)
Girona beef “txuleton” 1,2 Kg (2 people)

TVA incluse / VAT included

25 €

22 €

21€

21€

27 €

27 €

27 €

25 €

21 €

22 €

17 €

23 €

26 €

24 €

65 €



Desserts

Sorbet citfron et menthe, mandarine, fraise ou abricot 7€
Sorbet lemon and mint, tangerine, strawberries or apricot

Glace vanille, chocolat, créme catalane ou nougat 7€
Vanilla ice cream, chocolate, Catalan cream or nougat

Salade de fruits de saison 7€
Seasonal fruit salad

Fromage crémeux de chévre de Fonteta au miel 8 €
Creamy Fonfeta goat cheese with honey

Flan au romarin et & la créme 7€
Rosemary “flam” with cream

Creme Catalan 7€
Catalan Cream

“Xuixo” caramélisé avec de la glace 8 €
Caramelized “Xuixo” with ice cream

Millefeuille au citron 8 €
Lemon millefeuille

Figues confites et glace au mascarpone 8 €
Candied figs with mascarpone ice cream

Gateau au fromage crémeux 8 €
Creamy cheese cake

Tarte Tatin 8 €
Tarte Tatin
Biscuit glacé au chocolat 8 €

Biscuit glacé with chocolatfe

Coulant de chocolat blanc, noir ou noisette 85 €
White, dark or hazelnut chocolate coulant

Bonbons & la creme surgelés, chocolat et café 7€
Frozen cream bonbons, chocolate and coffee

Truffes au chocolat 7€
Chocolate truffles

Café irlandais 95 €
Irish coffee

TVA incluse / VAT included
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